
RESTAURATION

RIAD SUMUD



A LA CARTE 

NOS ENTREES/ STARTERS 

NOS PLATS/ DISHES

Soupe Harira/ Harira soup

Assortiment de Briouates/ Assortment of
Briouates 

Authentique salade marocaine

(tomate,oignon,concombre)/ 

Authentic Moroccan salad 

Salade du moment/ Salad of the day 

Velouté du moment/ Soup of the day

Tajine Berbère, légumes de saison/ 
70 DH

Berber tagine, seasonal vegetables 

Tajine kefta aux oeufs/ Eggs Kofta Tajine 90 DH

Tajine de poulet au citron et olives/ 
Chicken tajine with lemon and olive 90 DH

Tajine de boeuf aux pruneaux ou aux pommes ou aux poires/ 
Beef tagine with prunes or apples or pears

110 DH

Couscous de poulet ou de boeuf/ 
Chicken or beef couscous 130 DH

50 DH

50 DH

80 DH

70 DH

50 DH

MENU



NOS DESSERTS

Entrée - plat - dessert
Starter - Dish - dessert
 

Thé à la menthe accompagné de pâtisseries
Mint tea with pastries

Orange à la cannelle, miel et chocolat
Cinnamon orange, honey and chocolate

Pain perdu au miel de fleur d’oranger 
et zeste d’orange
French toast with orange blossom honey 
and orange peel

Pannacotta du moment/ Pannacotta of the day

220 DH

180 DH

40 DH

50 DH

50 DH

50 DH

 MENU

Entrée - plat ou dessert
Starter - Dish or Dessert

MENU
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